
Info-Reservierung- Gutscheinbestellung
Mobil: 0151 2112 7618

Email: 
reservierung.schuetzenfest@settele-catering.com

Internet: 
www.biberacher-schuetzenfestzelt.de

Wir bitten Sie um Verständnis, dass keine 
Umbestellungen möglich sind. Bitte achten Sie 

außerdem auf Ihre Garderobe, für die wir leider nicht 
haften können. 

Küchenschluss: 22.30 Uhr

Spirituosen

Alte Williams Christbirne  2cl 4,50
Alte Marille   2cl 4,50
Wild-Haselnuss   2cl 4,50
Jägermeister   2cl 4,50

Alle Preise sind Endpreise in € inklusive Bedienung 
und der derzeit gültigen Mehrwertsteuer.

Wir wünschen Ihnen viel Spaß im Zelt 
und einen guten Appetit!

Ihre Festwirtsfamilie Eder 
mit Team

Zusatzstoffe in Speisen und Getränken: 
1 mit Phosphat, 
2 mit Aniodidationsmittel, 
3 mit Geschmacksverstärker, 
4 mit Farbstoff, 

Informationen über Allergene in unseren Speisen finden Sie im 
ausführlichen Aushang im Festbüro. 

Da unsere Köche auch für Nicht-Allergiker die Speisen zubereiten, 
können wir leider keine 100%ige Garantie geben, dass unsere 
Gericht keine Spuren allergener Zutaten enthalten. Unser 
Küchenchef berät Sie auf Wunsch sehr gerne!

5 koffeinhaltig, 
6 Süßungsmittel, 
7 Konservierungsstoffe, 
8 cininhaltig, 
9 mit Taurin

supported by supported by



Vom Grill   und andere Köstlichkeiten

Rote Grillwurst in der Semmel 3;7   4,50 

Currywurst würzig scharf – 
mit knusprigen Pommes 3;7    9,50

Biberacher Schützenwurst mit Semmel 1,2,3,7  5,50
Biberacher Schützenwurst mit Kartoffelsalat  3;7  8,50

Brotzeitschmankerl

Bayerischer Wurstsalat mit roten Zwiebelringen, 
Schnittlauch und Bauernbrot 1,2,3,7   11,50

Schweizer Wurstsalat mit roten Zwiebelringen,
Emmentaler, Gurken und Bauernbrot   12,50

Obazda mit Radieserl, roten Zwiebeln 
und Bauernbrot     9,50

Ofenfrischer Leberkäs  1,2,3
mit hausgemachten Kartoffelsalat   12,50

Grüne Bowl mit Marktfrischen Blattsalaten
mit Gurken, Kirschtomaten, roten Zwiebeln,
Kräutern, Kürbiskernen und Balsamicodressing  14,50

mit gebratenen Hähnchenbruststreifen   17,50

Zugabe

Portion Pommes mit Ketchup    4,50
Große Volksfestbreze    3,90
Semmel/Bauernbrot    1,00
Semmelknödel   3,8     3,50
Portion Kartoffelsalat    4,50
Portion Ketchup/Senf    1,00

Traditions Festzelt Klassiker
½ Bauernhof Hendl vom Grill mit Semmel 12,50

Knusprige Schweinshaxe
1 ganze Haxe mit Semmel   16,50
1 ganze Haxe mit Semmelknödel und Soße 19,50

Schweinebraten mit Dunkelbiersoße
dazu Semmelknödel und Krautsalat  16,50

Schnitzel „Wiener Art“
mit hausgemachtem Kartoffelsalat  16,50

Bergkäsespätzle mit geriebenem Emmentaler
und geschmälzten Zwiebeln   14,50

Schwammerl in Rahmsoße
Waldpilze mit Semmelknödel   15,50

Schützen-Reindl
¼ Hendl, 1 Schützenwurst, 
1 Scheibe Krustenbraten
Kartoffelsalat & Krautsalat   19,50

Ochsen Special 
Schwäbischer Ochsenbraten mit kräftiger 
Rotweinsoße dazu Semmelknödel  19,50

Ochs in der Semmel
Ochsenfleisch mit Tomate, 
Zwiebel & würziger Soße   9,50

Süßes
Apfelstrudel mit Vanillesoße    7,50

Omas Blechkuchen     4,50

Küchenschluss: 22.30 Uhr

Biere frisch gezapft

Berg Schützenfestbier Maß 1,0 l 10,20
Berg Radlermaß  1,0 l 10,20
Berg Schützenbier Halbe 0,5 l   5,50
Berg Radlerhalbe   0,5 l   5,50
Cyriakus Alkoholfrei, naturtrüb    0,33 l   4,50

Berg Hefeweizenmaß  1,0 l 10,20
Berg Hefeweizen  0,5 l   5,50
Berg Hefeweizen Alkoholfrei  0,5 l   5,50

Alkoholfreie Getränke

Krumbach Mineralwasser  0,5 l   4,00
Coca Cola 4,5   0,5 l   4,50
Frucade Cola Mix 4,5  0,5 l   4,50
Frucade Apfelschorle   0,5 l   4,50
Johannisbeerschorle   0,5 l   4,50
Familiengetränk Orangenlimo  0,5 l   3,50

Weine

Weiß:  Grauburgunder, Markus Pfaffmann, Pflalz
  0,25 l  / 7,50  0,75 l / 22,50
Rot:  Ursprung, Weingut Schneider Pfalz
  0,25 l / 7,50 0,75 l / 22,50
Rosé:  Muskat-Trollinger, Leon Gold, Württemberg
  0,25l / 7,50  0,75l / 22,50
Weißweinschorle süß/sauer 0,5 l / 7,50

Kaffee
Haferl Kaffee    3,50
Cappuccino    4,50
Haferl Tee    3,50

www.biberacher-schuetzenfestzelt.de


